
 

 

 

COORDENADORIA DO CURSO DE 

ENGENHARIA DE ALIMENTOS 

PLANO DE ENSINO 

DISCIPLINA:  Projetos 
Agroindustriais II 

Período: 
Emergencial 2 

Currículo: Obrigatória 

Carga horária 
total: 36h 

TEÓRICA: 0 h PRÁTICA: 36 h Pré-requisito:  Projetos 
Agroindustriais I, 
Instalações Industriais na 
Indústria de Alimentos 

PROFESSOR:  Giann Braune Reis DEALI 

EMENTA:  Introdução ao projeto na indústria de alimentos. Localização. Mercado 
consumidor. Engenharia e dimensionamento industrial. Tecnologia de processamento. 
Seleção de materiais e equipamentos do processo. Edificação industrial e arranjo físico. 
Otimização do projeto. Relatório final. 

OBJETIVOS: Fornecer ao discente o conhecimento sobre os diferentes processos 
industriais possibilitando-lhe projetar uma instalação industrial. 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO: O conteúdo e as atividades serão distribuídos em 12 
semanas ofertadas de forma síncrona e assíncrona à distância, totalizando 36 horas-aula 
no semestre letivo: 

 

Aula Data Assunto 

1 26/01/21 Apresentação do Programa, Introdução a projetos agroindustriais- 
Atividade síncrona (3h) 

2 02/02/21 Definição do projeto e integrantes - Atividade Assíncrona (3h) 

3 09/02/21 Entrega do título do projeto e equipe integrante (5 pontos) - 
Atividade Assíncrona (3h) 

4 16/02/21 Análise de mercado e contextualização do projeto- Atividade Atividade 
Assíncrona (3h) 

5 23/02/21 Entrega - Análise de mercado e contextualização do projeto (5 
pontos) - Atividade Assíncrona (3h) 

6 02/03/21 Introdução ao plano operacional - Atividade Assíncrona (3h) 

7 09/03/21 Entrega plano operacional (10 pontos) - Atividade Assíncrona (3h) 

8 16/03/21 Introdução ao plano financeiro- Atividade Assíncrona (3h) 

9 23/03/21 Entrega do Plano Financeiro (40 pontos) - Atividade Assíncrona (3h) 

  Entrega do Trabalho Final (40 pontos) - Atividade Assíncrona (3h) 

10 30/03/21 Entrega e revisão de notas- Atividade Assíncrona (3h) 

11 06/04/21 Avaliação Substitutiva (40 pontos) - Atividade síncrona as 14h (3h)  

12 13/04/21 Entrega e revisão de notas- Atividade Assíncrona (3h) 
 

METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES: 



Estudos assíncronos orientados com entrega via portal didático. Trabalho a ser 
desenvolvido em grupo e de forma assíncrona em acordo com o conteúdo 
programado, com entrega de atividades e relatório final. 

O conteúdo das aulas síncronas ficará disponível no portal didático. Contudo, as aulas 
síncronas serão realizadas por videoconferência e não serão gravadas, portanto, não 
ficarão disponíveis para consulta posterior. 

A avaliação substitutiva, caso haja, será realizada de forma individual e será realizada 
por meio da arguição do aluno referente ao conteúdo do relatório entregue pelo grupo 
ao qual pertence. 

 

AVALIAÇÕES: 

Serão realizadas 5 avaliações, sendo 2 com peso unitário de 5 pontos, uma com peso 
de 10 pontos, uma com peso de 40 pontos e a avaliação final pela entrega de um 
relatório final contemplando todo o trabalho desenvolvido durante a disciplina com 
pontuação de 40 pontos. Será ofertado também uma avaliação substitutiva de 40 
pontos, abrangendo todo conteúdo trabalhado que poderá substituir o relatório final.  

A frequência será contabilizada por meio das atividades entregues, sendo que o número 
total de atividades a ser entregues corresponde a 100% da frequência e, portanto, 
cada atividade não entregue corresponde a percentagem de 1/número total de tarefas. 

Será aprovado o aluno que conseguir desempenho final igual ou superior a 60% e 
frequência igual ou superior a 75%. 
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